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Cereali conservati
enza «veleni»

Neri: «Piu garanzie per la salute»

di Giancarlo Capecchi

GROSSETO — «Sistema pilota per la

SUCCESSO

I silos di
Roselle dove
sie svoltala
fase
sperimentale
per
conservare i
cereali senza
I'ossigeno

mente sono state stoccate alcune partite
di grano duro provenienti dalla campagna
rosellana che presentavano impurita.

di Luca Mantiglioni

GROSSETO — Un programma
condiviso. Suonava come uno
slogan, soprattutto dopo un rin-
novo della presidenza della Ca-
mera di commercio che aveva
causato pitt di un mal di pancia,
e quindi ritrovarselo come pun
to fermo dopo una verifica di
mezza legislatura insieme alle
associazioni di categoria non
puo che essere preso come moti-
vo di soddisfazione. Per gli im-
pegni presi e mantenuti, per
quelli in corso e per quelli che
muovono i primi passi, conside-
rato che questi ultimi sono arri-
vati sul tavolo dei consiglieri
con la scritta «maneggiare con
cura». Un po’ perché la materia
sembra stare sul confine delle
competenze istituzionali dell’en-
te, il resto perché la stessa mate-
ria & stata capace di causare
strappi anche all’interno di «fa-
miglie» (comprese coalizioni
politiche) che sembravano inve-
ce ben collaudate. La «materia»
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naglie e simili stoccati in si-
los, ha come obiettivo I’eli-
minazione completa dei re-
sidui nocivi per I’'uomo.
«L’azoto elimina infatti
I’ossigeno — spiega il di-
rettore Fabrizio Zoli — im-
pedendo la formazione e la
sopravvivenza di insetti,
funghi e muffe a beneficio
quindi della conservazione
del prodotto e della salute
del consumatore. La tecni-
ca permette di mantenere
frumento e cereali elimi-
nando gli effetti dannosi
per la salute dell’'uomo e
per I’ambiente, abbando-
nando il vecchio e tradizio-
nale metodo che utilizzava
prodotti chimici».

La prima fase di sperimen-
tazione del progetto ¢ stata
effettuata, a partire da lu-
glio 2004, nei silos metalli-
ci dell’ agenzia consortile
di Roselle.

Nei silos chiusi ermetica-

«Giovani»
Migliorini
ai vertici

GROSSETO — Lucia Mi-

gliorini resta alla presi-

denza del «Gruppo giova-
ni imprenditori» dell’asso-

- ciazione Industriali.

La sua conferma e arriva-
ta al termine dell’ assem-
blea che ha rinnovato le
cariche sociali che vedo-
no Andrea Guadagnoli co-
me vice presidente ¢, co-
me consiglieri, Roberta
Francioli, Antonella Man-
si, Federico Moscatelli,
Giulia Palmieri e Alessan-
dro Ulmi.

1 delegati regionali, inve-
ce, sono Andrea Guada-
gnoli e Antonella Mansi.

Le procedure di controllo
condotte dall’Istituto per
la valorizzazione del le-
gno e delle specie arboree
di Follonica hanno attesta-
to che il metodo ha perfet-
tamente funzionato, e per-
tanto si & deciso di conti-
nuare la sperimentazione
fino allo scorso gennaio,
mese in cui & avvenuto il
secondo prelievo di cam-
pione che ha dato ancora
esito positivo.

«Si tratta di un successo di
enorme rilievo che valoriz-
za i prodotti degli agricol-
tori maremmani — ha con-
cluso Massimo Neri — e
che apre la strada alla solu-
zione di un grave proble-
ma al centro dell’attenzio-
ne mondiale e seguito con
interesse dalla stessa Unio-
ne Europea oltre che dalla
Regione Toscana e dagli
operatori del settore ali-
mentare».

Vino rosso,

&
Come ti conc

di Carlo Sestl

GROSSETO — Il Messico, il prossimo
ottobre, potrebbe parlare maremmano.
L’occasione ¢ quella offerta dal festival d
prodotto italiano, organizzato da una
catena della grande distribuzione
all’interno dei suoi 53 punti vendita. Una
ghiotta occasione per promuovere i nostr
prodotti enog
per far conoscere ai pronipoti dei
conquistadores spa li, il nostre
territorio. Cost due buyers della
Distribuidora Liverpool hanno partecipai
a una esposizione, organizzata da Grosse
Export e dalla Camera di commercio, dei
prodotti di 26 aziende maremmane. Dal
riso all’olio, dai vini ai tartufi, dalle

onomici ma sopr




